Vinificacion en tinto (1)

VINO TINTO JOVEN / VINO TINTO DE CRIANZA

Material idoneo de crianza: acero inoxidable.

Condiciones de crianza en madera: humedad media-alta, temperatura entre
13-16°, luz tenue, ausencia de aromas extrafos, rellenos de las barricas,
trasiegos.

Condiciones de envejecimiento en botella: las comentadas para crianza en
madera (excepto relleno de barricas y trasiegos) y tapon de corcho de calidad,
unido a la posicion horizontal de la botella.
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